BETTINI

CLASSICI

Valtellina Superiore Inferno DOCG
Nebbiolo

Inferno € una delle denominazioni che hanno contribuito a costruire lareputazione
della Valtellina nel mondo. Un nome evocativo che custodisce una lunga tradizione
vitivinicola e che oggi continua a raccontarsi attraverso il Nebbiolo delle Alpi. Un
vino che esprime il fascino della montagna, la precisione del tempo e I’identita di
un territorio unico.

DESCRIZIONE

Uve Nebbiolo 100%
Zona di produzione Vigneti situati nei Comuni di Poggiridenti e Tresivio
BETTINI Esposizione e altitudine A sud, tra 300-500 metri s.l.m.

. e Caratteristiche del terreno Prevalentemente sabbioso, di origine morenica
2 : :

Sistema di allevamento Guyot

Vendemmia Manuale a ottobre

Vinificazione La vinificazione e da uve Nebbiolo.

I mosto rimane sulle bucce per un periodo volutamente
prolungato per consentire maggiore estrazione di colore e

IN F E RN O profumi. Maturazione in botte di rovere.

VALTELLINA SUPERIORE . .. o 1qo

ENOLE O O Temperatura di servizio 16°-18°C

CONTROLLATA E GARANTITA

NEBBIOLO
PRODOTTO IN ITALIA

Colore Rosso rubino brillante
Profumo Delicato di nocciola, etereo
Sapore Franco, giustamente tannico, armonico
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